
 GAststättEN - kiNDERtAGEsstättEN - FEiNkOstGEsCHäFtE

NEU

stABMixER - MiNiGERätE
Mini MP 160 V.V. - Mini MP  190 V.V. - Mini MP 240 V.V. 
Mini MP 190 Combi - Mini MP 240 Combi



MiNiGERätE
Besonders geeignet für kleine Mengen

3 Modelle nur Mixer: Mini MP 160 V.V.  • Mini MP 190 V.V. • Mini MP 240 V.V.
2 Kombimodelle Mixer + Rührbesen: Mini MP 190 Combi • Mini MP 240 Combi

spezielles Design des 
Handgriffs für eine 
bequeme Handha-
bung des Gerätes 
und ermüdungsfreies 

Arbeiten.

Leistungsstarker Motor mit 220 – 270 W je 
nach Modell für hohe Langlebigkeit.

Messer und stab abne-
hmbar für einwandfreie 
Hygiene, ein exklusives 
Robot-Coupe-Patent. 
stab, Mischkopf und 

Messer aus Edelstahl 
für hohe Langlebigkeit.

Das veredelte Edelsta-
hlmesser gewährleistet 
einwandfreie Hygiene 
und ermöglicht die Zu-
bereitung von Suppen, 

Saucen und Pürees.

Abnehmbare Emul gier-
scheibe aus Edelstahl 
zum Zubereiten und 
Aufschlagen von kalten 
und heißen Cremes und 

Saucen.

• 2000 – 12500 U/min 
als Mixer
• 350 – 1500 U/min 
als Rührbesen

Rührbesengehäuse mit 
interner Ganz metall -
konstruktion für beson-
ders große Robustheit.

BEDiENkOMFORt stUFENlOsER DREHZAHlREGElUNG

ROBUst

lEistUNG

ViElsEitiG VERWENDBAR

HYGiENisCH
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Mini MP
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MiNiMAl GRÖßE, MAxiMAl lEistUNG

Eine exklusive Technik!
Produktvorzüge:

•  Einwandfreie Hygiene: Messer, Edelstahlscheibe und 
Rührbesen vollständig abnehmbar, ein exklusives Robot-
Coupe-Patent. 

•  Robust: Die Wahl der Werkstoffe und das Design 
gewährleisten eine besonders hohe Langlebigkeit.

•  kompakt: Platz sparend und leicht zu handhaben.  
5 Modelle zum Zubereiten kleiner Mengen.

•  Modelle mit stufenloser Drehzahlregelung: Die Drehzahl 
lässt sich während der Verarbeitung anpassen und durch 
eine anfangs niedrige Drehzahl lassen sich Spritzer 
vermeiden.

•  Automatische Anpassung der Drehzahl: Die Drehzahl 
bleibt auch bei unterschiedlicher Konsistenz des Mixgutes 
konstant.

Besonders geeignet 
für kleine Mengen

 Zielgruppe: 
Gaststätten, Kindergärten,  

Feinkostgeschäfte.

  Fazit:
Für alle kurzfristigen  
Zubereitungen.

Mini MP 160 V.V.
Stab und Mischko-
pf aus einem Guss

Mini MP 190 V.V.
und Mini MP 240 V.V.
Stab und Mischkopf 

abnehmbar

3 neue stablängen
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270 W

440 W

1000 W

300 W

350 W

500 W

750 W
850 W

500 W

270 W

300 W
440 W

500 W

250 W
250 W

220 W

270 W

270 W

Mini MP

CMP

MP Ultra

Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

CMP 250 V.V. MP 350 Ultra MP 800 TurboCMP 300 V.V. CMP 350 V.V. MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 450 FW
Ultra

Mini MP 
190 Combi

Mini MP 
240 Combi

CMP 250
Combi

CMP 300 
Combi

MP 350 Combi 
Ultra

MP 450 Combi 
Ultra

Mini MP 
190 V.V.

Mini MP 
160 V.V.

Mini MP 
240 V.V.
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Vertrieb NORMEN: 
Die Geräte entsprechen:
•  Folgenden EU-Richtlinien und der entsprechen-

den deutschen Gesetzgebung: 98/37/EWG, 
73/23/EWG, 89/336/EWG, 89/109/EWG, 
2002/72/EWG. 

•  Folgenden harmonisierten Europäischen Nor-
men und den auf dem Gebiet der Gesundheit 
und Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften: 
EN 292 - 1 und - 2, EN 60204 -1 (1998), 
EN 12853.
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HERGEstEllt iN FRANkREiCH VON ROBOt-COUPE s.N.C.

Geschäftsleitung, Frankreich, international und Marketing :  
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26  

BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France 
email : international@robot-coupe.com

Verbindungsbüro Deutschland :  
Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30  

Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbrücken   
email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

mini- 
geräte

Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg) 
Drehzahl
(U/min) 

Leistung
(Watt)

Stromaufnahme*
(A) A B C D netto brutto

Mini MP 160 V.V. von 2000 
bis 12500 220 230 V/50 Hz 

1,1 78 430 65 160 1,41 1,94

Mini MP 190 V.V. von 2000 
bis 12500 250 230 V/50 Hz 

1,1 78 470 65 190 1,44 1,97

Mini MP 240 V.V. von 2000 
bis 12500 270 230 V/50 Hz 

1,1 78 520 65 240 1,47 2,00

COmBi-
geräte

Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg) 
Mixer Drehzahl 

(U/min)
Rührbesen 
Drehzahl 
(U/min) 

Leistung
(Watt)

Stromauf- 
nahme*

(A)
A B C D E F netto brutto

Mini MP 190 Combi von 2000 
bis 12500 350 bis 1500 250 230 V 

50 Hz - 1,1 78 470 65 190 255 100 1,95 2,68

Mini MP 240 Combi von 2000 
bis 12500 350 bis 1500 270 230 V 

50 Hz - 1,1 78 520 65 240 255 100 1,98 2,70

* Für andere Netzspannungen lieferbar

Reinigung
Messer und scheibe leicht abnehm-
bar.
Mischkopf abnehmbar bei den Mo-
dellen MP 190 V.V. und MP 240 V.V.

M I N I

k o M pa c t

G R o S S

c o M B I
MisCHkOPF GANZ AUs EDElstAHl

NEU

NEU NEU

NEU

MisCHkOPF GANZ AUs EDElstAHl

15  
liter

30  
liter

45 
liter

50  
liter

100 
liter

200 
liter

300 
liter

400 
liter

Besonders geeignet 
für kleine Mengen

15  
liter

30  
liter

50  
liter

100 
liter

100 
liter

Besonders 
geeignet für kleine 

Mengen

NEU

EG
Norm


